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LES ESPACES

Trattoria italienne prisée du 8éme arrondissement, Le
Casa Luca vous invite a venir déguster sa cuisine
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zénith! Pour les plus frileux, notre coin cheminée
viendra réchauffer vos diners conviviaux.

Nous pouvons privatiser nos espaces de 10 a 110
personnes

SALON CHEMINEE
Repas assis : 8 a 24 personnes
Aperitivo : 10 a 30 personnes

VERANDA
Repas assis : 8 a 30 personnes
Aperitivo : 10 a 30 personnes
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MENU PRIMO
470 TARE3HT

Entrées/

Vel out® de potiron, Tuf poch®
Cream of pumpkin

Bresaoladella Valtelina( vi ande de biuf s®ch®
Bresaoladella Valtellina (dried beer)

Plats /

Tagliolini aux quatre fromage
Tagliolini with cheese

Gnocchi «al pesto Genovese»
Gnocchi with tomatoes, pesto

Desserts /

Tiramisu
Tiramisu

Pannacotta au caramel
pannacotta
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MENU CASA LUCA
530 TTC 48,18 HT

Entrées

Tomates grappes de Sicile et Burrata
Tomatoes and burratina

Sélection de charcuteries italiennes
Selection of cold meats

Plats /

Polpette Della Nonna
Roman recipe vain dumpling

Tagliatelle Primaveraprimavera
Pastawith vegetables

Desserts /

Saladede fruits
Fruits salad

Tiramisu
Tiramisu
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MENUDELIZIOSO
59 TTIC 53,64 HT

Entrées/ Starters

Vittelo tonnato
Slices ofveal tuna and capers sauce

Prosciutto di parma
Mozzarealla

Plats/ Main Courses

Linguine al capesante Saint-Jacques et Girolles
Linguine scallops and chanterelle

Risotto al funghi porcini
Risotto with pork

Desserts/ Desserts

Salade de fruits
Fruits salad

Tiramisu
Tiramisu
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LES PETITS PLUS DE VOTRE MENU

Verre de Prosecco

8 04 TTC /| 6,67 HT

o

Verre de Champagne «EPC»

12 4 TTC / 10 O HT

3 Mini Antipasti

9,00 0 TTC

Sélection de fromages et charcuteries italiennes

29 0 TTC

Café / thé

3,50 a TTC / 3,18 0 HT
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